
EN T R É E S

P L A T S

DE S S E R T S

Sorbets  maison /  Fruits  f ra is  et  secs
8 euros

Tarte  rhubarbe meringuée 
7 euros

Crème brûlée  pra l iné
6 euros

Fromages  
10 euros

Hareng /  Chèvre  fra is  /  Aromates
6 euros

Foie  gras  de  canard /  Chutney d ’o ignons
14 euros

Légumes croquants  /  Boui l lon thaï
8 euros

Galette  de  céréales  /  Légumes /  Lait  d ’amandes
14 euros

Saumon /  Légumes /  Risotto  /  Tandoori
25 euros

Tartare  de  boeuf  façon “Récidive”  /  Fr i tes  /  Crudités
22 euros

Andoui l lette  5A /  Grat in  de  pommes de  terre  /  Légumes /  Jus
25 euros

Bavette  de  boeuf  /  Grat in  de  pommes de  terre  /  Légumes /
Jus
25 euros

Port ion de  fr i tes
4 euros

P R I X  T O U T E S  T A X E S  C O M P R I S E S ,  S E R V I C E  I N C L U S ,  T V A  1 0 %
S A R L  F M R  C O O K I N G     1 1  R U E  G U E B W I L L E R  6 8 5 0 0  I S S E N H E I M

S I R E N  8 5 1  7 6 4  0 7 6

MENU ENFANT
Jusqu ’à  10  ans

Au choix  dans  la  carte
+ un dessert

Le  tout  serv i  en
demie-port ion !

12 euros

*plat  vegan

la carte du jour
LUNDI 8  SEPTEMBRE 2025

M i d i  e t  s o i r
d a n s  l a  l i m i t e  d e s  p r o d u c t i o n s  d i s p o n i b l e s

O R I G I N E S  D E S  V I A N D E S
( n é e  /  é l e v é e  /  a b a t t u e )

Porc  :  FR /  FR /  FR
Boeuf  :  UK /  UK / UK

Andoui l lette  :  FR /  FR /  FR
Foie  gras  :  UE /  UE /  UE

*plat  vegan

*plat  vegan

S A L A D E S

Salade /  Crudités  /  Graines
Petite  :  6  euros  Grande :  12 euros

Crudités  /  Saucisse  de  v iande /  Emmental  râpé
Petite  :  7  euros  Grande :  14 euros

Crudités  /  Ravioles  crevettes  /  Agrumes /  Avocat
Petite  :  9  euros  Grande :  18 euros

Crudités  /  Jambon de Parme /  Tomates   /  Mozzare l la
Petite  :  9  euros  Grande :  18 euros

*plat  vegan

*plat  vegan

PLAT DU JOUR
Le midi  uniquement

dans  la  l imi te  des  product ions  d isponib les

Lasagnes de boeuf / Crudités
 13 euros


